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Partecipa ad una nostra dimostrazione,
non perdere questa opportunita.

Per info e prenotazioni, contattaci a:
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COSA CERCHI DA UN MODERNO
IMPIANTO DI COTTURA?

OFFRIAMO LA MIGLIORE SOLUZIONE PER LE VOSTRE ESIGENZE.
SIAMO GLI SPECIALISTI NEI SISTEMI PER GRIGLIARE ‘/ RISPARMIO DI TEMPO?

?
SOLO CON | PRODOTTI DELLA ARRIS v RISPARMIO ENERGETICO®
POTRETE OTTENERE QUESTI BENEFICI UNICI v’ QUALITA?

v/ RIDUZIONE DEI TEMPI DI COTTURA DEL 50% v/ MINOR SPRECHI?
v’ RISPARMIO CONSUMO MATERIE PRIVE v MIGLIOR FLUSSO DI PRODUZIONE?

\/ RIDUZIONE DEL CONSUMO DI ENERGIA Con le tecnologie GRILLVAPOR e OVERGRILL vincete sempre!!!
NON BASATEVI SOLO SUL PREZZO. Una tecnologia cosi

\/ AUMENTO DELLA MORBIDEZZA innovativa e all’avanguardia non c’'é MAI STATA!

E SUCCOSITA' DEL PRODOTTO SIAMO GLI SPECIALISTI DI QUESTO SETTORE, PRESENTI NEL

MERCATO CON | NOSTRI PRODOTTI DAL 1993.

\/ RIDUZIONE COSTO MANODOPERA
CUCINARE CARNE-PESCE-VERDURE NON E’ MAI STATO COSI

\/ L'UNICA GRIGLIA CON LA SONDA AL CUORE RAPIDO E SEMPLICE.

www.grillvapor.com
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